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PENANGANAN BAHAN MAKANAN KEDALUARSA
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PENGERTIAN | Penanganan bahan makanan kedaluarsa adalah suatu proses untuk
menapis atau men-cek bahan makanan yang akan dipakai dengan |
+ melihat tanggal kedaluarsa bahan makanan tersebut. ;
! |
' TUJUAN Tersedianya bahan makanan yang aman (food safery) untuk pasien. !
~ KEBIJAKAN : * Buku Pedoman Pelayanan Gizi RSUD dr. Muhammad Zein |
f Painan Tahun 2018. i
‘ ® SK Direktur RSUD tentang Pedoman Pelayanan Gizi no : 800/PP/ ‘;
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Setelah bahan makanan diterima oleh Tim Penerima maka bahan
makanan yang langsung digunakan di bawa ke ruang persiapan
bahan makanan, selebihnya disimpan di ruang penyimpanan
sesuai jenis bahan makanan (kering dan basah).

Untuk bahan makanan Kkering/pabrikan dengan memperhatikan
tanggal kedaluarsa yang ada di kemasan bahan tersebut. |
Apabila wnggal kedaluarsa kurang dari | bulan maka bahan
makanan pabrikan tersebut akan dipulangkan ke pthak rekanan ‘
untuk dibawa kembali gantinya.

Pengeluaran bahan makanan yang disimpan menggunakan sistem
FIFO (First In First Out).

Pemasukan dan pengeluaran bahan makanan dicatat di kartu stok.
Suhu penyimpanan disesuaikan dengan bahan makanan, bahan |
makanan kering suhu berkisar 19 - 21°C, J

"UNIT TERKAIT

|

Instalasi Gizi : |
Penanggung jawab Gudang

Scanned with CamScanner



