PENCUCIAN ALAT MAKAN PASIEN
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STANDAR
PROSEDUR Tanggal Terbit
OPERASIONAL 6 November 2018
Pengertian Suatu rangkaian yang harus dilakukasf} mmbersmkan alat makan
pasien dari kontaminasi bakteri dan virus sehingga aman untuk
digunakan oleh pasien
Tujuan 1. Menghilangkan kotoran-kotoran kasar
2. Untuk menghilangkan lemak dan minyak
3. Menggunakan tindakan sanitasi dan desinfektan untuk
membebaskan hama
Kebijakan Keputusan Direktur No. 800/PPL/002/RSUD-PS/X/2018 tentang
kebijakan pelayanan Komite PPI.
Prosedur 1. Pramusaji mengambil tempat makan dan minum dari kamar pasien

ke troli kemudian membersihkan sisa makanan dari alat makan yang
akan ditumpuk
2. Pramusaji membawa alat makan ke ruang pencucian alat makan
pasien
3. Pramusaji mencuci alat makan sesuai dengan tahap pencucian :
. Scraping atau membuang sisa kotoran

a
b. Washing atau mencuci dengan sabun khusus

e

Rinsing atau membilas dengan air bersih

o

Sanitizing atau membebaskan hama dengan merendam dengan

air panas selama 5 menit pada suhu 80°C atau 3 menit pada
suhu 100°C

4. Kemudian pramusaji meletakkan alat makan pasien di rak khusus

yang diletakkan di ruang penyimpanan alat makan pasien untuk

dilakukan proses pengeringan atau toweling.
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5. Sestelah kering dapat digunakan kembali

Unit terkait

Rawat Inap
ICU
Gizi
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