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Pengertian " : \ Suatu pmsicrs péh_{uupuh;n] bahan makanan pada
; frezzer sesuai dengan prosedur.
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Tujuan - | Sebagai acuan langkah-langkah penyimpanan bahan
" makanan pada frezzer untuk menjaga mutu  dan mencegah
{ kerusakan bahan makanan.
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Kebijakan 3 :
' Prosedur 7 - 1.

Cuci bersih semua bahan makanan vang akan

disimpan pada frezzer.

‘ 2. Letakkan pada wadah lertutup  atau  bungkus dengan
|

plastik sesuai dengan jenis bahan makanan.

3. Scbelum  penyimpanan,  bersihkan frezzer

dari bunga es
, dan sisa makanan.

4. Pasang stcker pada stop kontang,
! 5. Atwr tempratur penyimpanan.
r
; Unit Terkait : 1. Instalasi Gizi.
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